
※画像はイメージです　※辛さの感じ方には個人差がございます

麻辣湯とは？ 中国で親しまれている春雨や野菜などの具材を煮込んだスープです。
お好みの具材と辛さを選び、自由な組み合わせでお楽しみいただけます。

【こだわり】
・牛骨ベースのコク深いスープ
・花椒の香りと痺れを活かした
　本格四川の味

・白菜 ・もやし

・青梗菜 ・小松菜

・しめじ ・木耳

・魚卵入り魚団子

・ブンモジャ

・豚バラ

（じゃがいもデンプンを
　主成分とする春雨の一種）

・春雨
・中華麺

・辛さなし
・小辛
・中辛
・大辛

・味麗豚角煮 ･･････ 300円

・海老団子･････････ 200円

・海老雲呑･････････ 200円

・鶏つくね団子 ･･･ 200円
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￥2,300税込

サラダ/前菜3種/本日の点心/ジャスミンティー付

土日祝日
デザート2種盛り付

￥2,100税込
平日

デザート付


