
前菜3種
サラダ

本日の点心
デザート

セット内容

Monthly Lunch Menu

つくば鶏と銀杏・カシューナッツの
香味醤油炒め

ライス/スープ付

味麗豚と秋茄子の
オイスターソース炒め

海老ときのこたっぷり粒マスタード炒め

鮑のおこげ

霞ケ浦産しらすと高菜漬けの炒飯

2,100\セット 1,900\平日 土日祝

2,100\セット 1,900\平日 土日祝

2,100\セット 1,900\平日 土日祝

2,100\セット 1,900\平日 土日祝

2,500\セット 2,300\平日 土日祝

ライス/スープ付

ライス/スープ付

スープ付

92025.September

月ごとにかわる季節のおすすめメニューです

WEB



1,650\

1,650\

1,540\

1,650\

2,200\

Monthly Dinner Menu

つくば鶏と銀杏・カシューナッツの
香味醤油炒め

味麗豚と秋茄子の
オイスターソース炒め

海老ときのこたっぷり粒マスタード炒め

鮑のおこげ

霞ケ浦産しらすと高菜漬けの炒飯

92025.September

月ごとにかわる季節のおすすめメニューです


